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季節御膳 3,200円(税込)
夏野菜・豆腐・湯葉を色どり豊かに仕立てました。

どうぞ、お愉しみ下さい。(御飯は白飯、しめじ炊込み御飯も

ございますので、御希望でしたらお申し付け下さい)
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お肉料理 3,200円(税込)

国産牛リブロース使用(80グラム)
＋880円でお刺身付き出来ます！(※写真はすき焼き御膳です)
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牛ヒレ(鉄板焼き)御膳 3,630円(税込)

・オーストラリア産ロンググレン使用 ・1人前80グラム

プラス880円でお刺身付き出来ます
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ミニコース 3,700円(税込)
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夏膳 4,600円(税込)
【季節御膳】に牛ヒレ肉石焼きステーキが付きます

牛ヒレ肉はオーストラリア産のロンググレン使用です。

お肉は60グラム(4切れ)となります
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鴨川コース 4,700円(税込)
メインを天ぷらにしました

※写真はイメージです。季節により一部内容は異なります
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嵐山コース 5,900円(税込)
メインが肉料理のコースです。

※写真はイメージです。季節により一部内容は異なります
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聖護院コース 7,000円(税込)
肉料理と天ぷらをメインにしました。

※写真はイメージです。季節により一部内容は異なります
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